
อาจารย์นคภรณ์ เกตุโกมุท อาจารย์ประจ าสาขาวิชาการโรงแรม วิชาเอกธุรกิจ
ภัตตาคาร ได้จัดการเรียนเชิงปฏิบัติการในรายวิชา HIR2304 Basic 

Technique for Commercial Cookery โดยให้นักศึกษาชั้นปีท่ี 2 จัด
จ าหน่ายอาหารหลังจากที่เรียนภาคปฏิบัติมาแล้ว ณ ห้องปฏิบัติการ Bistro 
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ธุรกิจภัตตาคาร ได้จัดการเรียนเชิงปฏิบัติการในรายวิชา HIR2304 Basic 
Technique for Commercial Cookery โดยให้นักศึกษาชั้นปีที่  2 จัดจ าหน่าย
อาหารหลังจากที่เรียนภาคปฏิบัติมาแล้ว ณ ห้องปฏิบัติการ Bistro ในครั้งนี้ เปิด
โอกาสให้นักศึกษาได้สร้างสรรค์ผลงานออกมาจ าหน่ายในรูปแบบของอาหารญี่ปุ่น 
เช่น ข้าว Tonkatsu Set เป็นต้น นอกจากนี้ ยังมีรายการอาหารญี่ปุ่นอื่นๆและ
เครื่องดื่มไว้บริการอย่างหลากหลายเช่นกัน 

 

 

      

 

 

 


